
Gasthof Sempt 
 

25. Oidboarisches Wochenend 
 

Samstag, 24. Oktober 

ab 19:30 Uhr spielt die „Ledawix“ 

Eintritt 8,00 Euro Kartenvorverkauf 

 

Sonntag, 25. Oktober, ab 11:00 Uhr 

durchgehend warme Küche 

mit Gerichten wie früher  

Tischreservierung erbeten 

 

Auf Ihren Besuch freut sich 

Familie Jungbauer und Mitarbeiter 
 

Semptstr. 15  -  85368 Wang/Spörerau 

Telefon: 08709/1775 

www.gasthof-sempt.de 

 



 
25. Oidboarisches Wochenend 2026 

 
Zum Dringa gibt`s 

 
A Hoibe Oidboarisch Bia vom Wittmann Bräu   4,40 Euro 

Des gibt’s nur bei uns 
 

Kloans Zitronenlimo   2,40 Euro 
 

Großes Zitronenlimo   3,60 Euro 
 

Renates selbergmachte Himbeer – Holunderlimo 
Kloa   2,80 Euro 
Groß   4,20 Euro 

 
Wasser   3,60 Euro 

 
Apfelschorle   4,40 Euro 

 
An Apfesaft   3,20 Euro 

 
Glasl Grüner Veltliner   6,40 Euro 

 
Glasl Merlot   5,30 Euro 

 
Haferl Kaffee   3,50 Euro 

 



 
Vom Penninger aus´m boarischn Woid 

 
A Stamperl o´zundna Blutwurz im Hüttenkacherl   3,80 Euro 

 
Haselnussdestillat (mei is der guad)   3,80 Euro 

 
Waldhimbeergeist   3,80 Euro 

 
Marillenbrand   3,80 Euro 

 
Zwetschgenbrand   3,80 Euro 

 
Vom Lantenhammer vo Schliersee 

 
Holzfassobstbrand   3,80 Euro 

 
Aus´m Suppnhofa 

 
Aufgschmoizne Brodsuppn   5,80 Euro 

 
Erdäpfesuppn   5,80 Euro 

 
Brennsuppn mit Voglkiache   5,80 Euro 

 
 
 
 



 
A Mogntratzerl 

 
Bauernbrod mit Butter und Schnittlauch   4 Euro 

 
Bauernbrod mit Griabnschmoiz   4 Euro 

 
Zum Essn 

 
Böff la mott  

mit abgröste Knödlscheibn und Salad   22,80 Euro 
 

¼ Andn mit Erdäpfeknödl und Blaukraut   23,80 Euro 
 

Surbratl  
mit Semmeknödl und Sauerkraut    20,50 Euro 

 
„Saxendi, is des Kraut guad“,  

hod der Bauer gsagt und 
s`Schweinerne gfressn. 

 
Rahmschwammerl mit Semmeknödl   13,80 Euro 

 
 
 
 
 
 



 
Ganz sche wuid… 

Rehbraten (Jagdrevier Eitting), mit abgröste Knödlscheibn, 
Blaukraut und a Preiselbeerbirn 

23,80 Euro 
 

A Rehragout mit Hauberling   15,80 Euro 
 

Vom Gumberger aus der Weixerau 
Forellenfilet o bratn, auf Wirsinggmias 

und Erdäpfe   24,80 Euro 
 
 

An greana Salad mit o´bratne Schwammerl und a Brod   
13,80 Euro 

 
A kocht´s greichert´s Wammerl mit sauerm 

Kardoffegmias und a Sauerkraut dazua   11,80 Euro 
 

Zwoa Radl Milzwurst mit Kardoffesalad,  
Soss und a Brod dazua   11,80 Euro 

 
Bluad- uund Lebawurst mit Salzkardoffe 

und a Sauerkraut   11 Euro 
 

Saures Lüngerl mit Semmeknödel   14,80 Euro 
 
 



 
Gschwoine mit Kardoffesalad und a Brod   11,80 Euro 

 
Bei uns lernt a jeder s´kardoffeschäln 

Kochde Kardoffe im Dämpferl serviert, mit 
Kräutertopfn und Butter   5 Euro 

 
A Brotzeit hamma a 

 
Brotzeitbrettl, mit allem wos ma in da koidn 

Kuchl so ham und a Brod   15,80 Euro 
 

Kasbrettl, mit allerhand Zeig, Butter und Brod   15,80 Euro 
 

Wenn d´Wurscht so dick wias Brod is,  
is wurscht wia dick as Brod is. 

 
Essigwurst mit Brod   9,80 Euro 

 
A Handwurst mit Brod   2,50 Euro 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
Wer a Mehlspeis mog 

 
Gspusi, zwoaraloa Siass,  

Apfeschmarrn und oa Topfnknödl mit Zwetschgen   8,50 Euro 
 

Oa Zwetschgn im Batz dadatscht 
und oa im Batz dadatschte Zwetschgn, 

gaabatn zwoa batzige dadatschte Zwetschgn 
oda an batzign Zwetschgndatschi. 

 
Apfeschmarrn  

Große Portion 15 Euro      Kleine Portion 8 Euro 
 

Topfnknödl mit Zwetschgen   7,50 Euro 
 

Apfekuacha   4 Euro 
 

Marmorkuacha   4 Euro 
 

Äpfe und Zwetschgn san aus unserm Gartl 
 


